STRANDBADOASE
Gmunden - AUSTRIA January, 2nd 1997

Mr. HUMMER Roland
Guckweg 7

4061 Pasching
AUSTRIA

Dear Madam or Sir,

Mr. Hummer was leading our Lake resort from may 1993 tll december 1996 in a most outstanding
performance as ,,Resort Director®.

With his experienced leadership Mr. Hummer managed the resort’s daily routine to our highest satis-
faction, the simply fact of his natural behaviour is the reason for his popularity among guests as well
as staff.

Awareness and creativity were the key points for his success at our resort, especially Mr. Hummer’s
way of organizing big events.

After a two year contract we were able to convince Mr. Hummer for another year within our

company, which sadly just ended.
We wish Mr. Hummer all the best for his future career and great success for his new challenge.
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STRANDBAD OASE
Dr.-Thomas-Stralle 13

o
4810 Gmunden

AUSTRIA Tel.: (43) 7612 4520 Gerold Deicker
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SS. MERIDIAN

February 25th, 1993

To whom it may concern,

Mr. ROLAND HUMMER was leading the Four Seasons Restaurant with its position as a MAITRE
D'HOTEL on one of our best vessels — the SS MERIDIAN which was voted No 1 in food and service in
the years of 1990 — 1991 among all the other cruise lines in the industry.

Asthe MAITRED'HOTEL on the SSMERIDIAN, Mr. HUMMER, was in charge of an average turnover
of 900 passengers per cruise and a constant personnel of fourty chef de rangs and thirtyfive demi chef de
rangs.

Mr. HUMMER fulfilled his position to a stage of highest satisfaction towards us and our customers. His
personality, experience and charming character were the key for his great success among the passengers
as well as crew.

Mr. HUMMER finished his contract on February 28th, 1993 after six months of constant and professional
leadership on the SS MERIDIAN of Celebrity Cruise Lines.

Herewith we wish Mr. HUMMER all the best for his future career and like to welcome him back at any
time to one of our vessels of Celebrity Cruise Lines.

JACOB ROTH
OPERATION MANAGER S.P.V.R.

Apollo Ship Chandlers
6900 43rd Street NW/
Miami, Florida 33166




To whom it may concern;

Mr. Roland Hummer was employed by Prima's from Jan.=-
July of 1991, as the Dining Room Manager.

Mr. Hummer was a very dedicate and effieient person
who is able to carry out his duties with care and
authority. His ability to read a situation and address
it properly is more then commendable.

He grasped and performed management control expertly
and efficiently. Showing the ability to adopt or see
ways to make things more effective and easier for others
to do and comprehend.

If we had not sold the business, we would have

surly enjoyed Mr. Hummers company longer.

Sincerely

Prima's on Wharf
Owner/Chef de Cuisine

@%

oW :
1218 Wharf Street, Victoria, BC, VEW 1T8 (604) 381-2112 ——/

FINE ITALIAN AND CONTINENTAL CUISINE



Royal Caribbean Cruise Line

Food & Beverage Operations

1050 Caribbean Way, Miami, FLORIDA 33132

305 /539 - 6000, Telex 673 — 1644 RCCL, Fax 305 / 358 — 9295

October 4th, 1992

Mr.

Roland Hummer
Guckweg 7
A-4061 Pasching
AUSTRIA

Mr. Hummer started in our company in December 1991 as a wine steward. His performence and his
enormous effort made it possible to let him lead asa “Head wine steward” on one of our ships and that after
few weeks with Royal Caribbean. The indescribable positive influence that Mr. Hummer had on our
passengers and officers didn't stop there, he made his way into the office very quick.

By presenting the board of RCCL his proposed job description he broke down the last barrier, and for the
next six months he trained our staff in the service and wine department. Mr. Hummer used constructive
criticism as a management tool to our advantage, he intergated training sessions into the daily routine. He
was aming for consistency and higher working quality, was building up sales skills by using new ideas,
motivation, team building and confidence within the team.

The respond we got from passengers, officers and crew was incredible and absolutely to our confidence. Mr.
Hummer has got very special skills as well as a great character and therefore we understand and respect his
decision. He left RCCL in September 1992 after finishing his contract. We wish him all the best and he
will be more than welcome to come back to work with Royal Caribbean Cruise Line again.

AT

Heinz E. Haselmann
Director, Food Service & Beverage Operations




HoTeL IMPERIAL
A\ I E N

ZEUGNIS

NAME HUMMER VORNAME ROLAND

GEBOREN AM 22.10.65 GEBURTSORT Wels
STAATSANGEHORIGKEIT  §sterreich

WAR VOM 3.8.1987 BIS 27.9.1987

IM HOTEL IMPERIAL

ALS COMMIS DE RANG TATIG.

In dieser Eigenschaft war Herr Hummer in unserem
Restaurant "Zur Majestédt" eingesetzt und erwies
sich als fachlich versierter Mitarbeiter.

Sein Austritt erfolgt auf eigenes Verlangen;

unsere besten Wiinsche filir die Zukunft begleiten ihn.

HOTEL IMPERIAL WIEN

er Roth
Direktionsassistent

ImrPERIAL HOTELS Wien, im Oktober 1987
Asstria

IMPERIAL HOTELS AUSTRIA AG, KARNTNER RING 16, A-ro15 WIEN, AUSTRIA. TEL. (0222) 65 66 60-0, TELEX 112907 IMPAG A
IMPERIAL WIEN - BRISTOL WIEN - GOLDENER HIRSCH SALZBURG - EUROPA TYROL INNSBRUCK - PALAIS FERSTEL




Da Conte Alimentari Handelsges.m.b.H. & Co. KG

*DaCONTE:-
ALIMENTARI

A-1010 Wien, Judenplatz 1, Tel. 533 64 46

Wien, 1988-03-31

Herrt HUMMER Roland, geboren am 22.10.1965, wohnhaft in 1080 Wien,
Strozzigasse 27/14, war vom 2.11.1987 bis 31.03.1988 als Sommelier in
meinem Betrieb beschaftigt.

Wahrend dieser Zeit hat er sich als gewissenhafter Mitarbeiter meine vollste
Zufriedenheit erworben und die ihm Ubertragenen Arbeiten einwandfrei durch-
gefUhrt. Er scheidet heute aus eigenem Verlangen aus meinem Betrieb. Ich
bedaure seinen Austritt und winsche ihm auf seinem weiteren Lebensweg

alles Gute.

DA CONTE ALIMENTARI
HandelsgesmbH & Co. KG
Judenplatz 1

1010 Wien

b

Bankverbindung: Erste osterreichische Spar-Casse, Kto.-Nr. 004-69440
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Hotel Schillerpark

",
A-020 Linz, Rainerstrafle 2-4 c.f "5
Tel. (0732) 55405-0, Telex 22107 schipa

e OT
H(_-} {T..._. -1'\._ -
Oaterrsichisches Verke
A = 4020 Linz, Sch#

ZEUGNTIS Tal (OT32) 65405

Wir bestatigen hiermit, daB Herr Roland Humme r , geb. am 22.10.1965,

in der Zeit vom 1.9.1983 bis 12.7.1987 in unserem Betrieb die
Koch-Kellnerlehre

absolviert hat.

Herr Hummer hat sich vom ersten Tag an als besonders lernwilliger und ein-
satzfreudiger Lehrling erwiesen. Aufgrund dieser Eigenschaften konnte er sich
in kurzer Zeit gutes Fachwissen aneignen. Er wurde auf allen Posten bestens
ausgebildet. Seine besondere Aufmerksamkeit galt dem Garde-manger-Platz in
der Kiiche, und seine zweihdhrige Ausbildung als Kellner hat ihm ebensoviel
Freude bereitet.

Sein adrettes und sauberes Auftreten sowie seine stets frohliche Art war
bei unseren Gdsten wie bei den Kollegen und Vorgesetzten gleichermaBen ge-
schatzt. Er war immer ein Vorbild. Sein Hobby, Sommelier zu sein, konnte
er beim @ la carte-Geschaft in unserem Restaurant bestens pflegen.

Aufgrund seiner hervorragenden Leistungen haben wir Herrn Hummer zum Wett-
bewerb fiir die Berufsolympiade 1988 in Sydney entsandt, wo er sich prompt
durch die Erringung des 1. Platzes als bester Kellner des Jahres in Oster-
reich qualifizieren konnte.

Wir haben Verstandnis dafiir, daB Herr Hummer sich in einem Spitzenhaus in
Wien weiterbilden mochte und unsere besten Wiinsche begleiten ihn. Unser
Haus steht ihm jederzeit wieder offen.

Fonlas

Willi Forster
Hoteldirektor Linz, am 12. Juli 1987

Das gute Haus am Schillerplatz

Austropa Hotels Austria, Osterreichisches Verkehrsbiiro Gesellschaft m.b. H.
Creditanstalt-Bankverein Linz, Kto.-Nr. 92-53386
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DVR 000,

Hotel Schillerpark

A-4020 Linz, Rainerstrafle 2-4
Tel. (0732) 55405-0, Telex 22107 schipa

HOTEL SCHI
Haterraichisches Verkeld

A« AD20 Linz, SCHEEEE

ZEUGNTIS Tal (0738) 65408

Wir bestatigen hiermit, daB Herr Roland Humme r , geb. am 22.10.1965,

in der Zeit vom 1.9.1983 bis 12.7.1987 in unserem Betrieb die
Koch-Kellnerlehre

absolviert hat.

Herr Hummer hat sich vom ersten Tag an als besonders Ternwilliger und ein-
satzfreudiger Lehrling erwiesen. Aufgrund dieser Eigenschaften konnte er sich
in kurzer Zeit gutes Fachwissen aneignen. Er wurde auf allen Posten bestens
ausgebildet. Seine besondere Aufmerksamkeit galt dem Garde-manger-Platz in
der Kiiche, und seine zweihdhrige Ausbildung als Kellner hat ihm ebensoviel
Freude bereitet.

Sein adrettes und sauberes Auftreten sowie seine stets frohliche Art war
bei unseren Gasten wie bei den Kollegen und Vorgesetzten gleichermaBen ge-
schatzt. Er war immer ein Vorbild. Sein Hobby, Sommelier zu sein, konnte
er beim a la carte-Geschaft in unserem Restaurant bestens pflegen.

Aufgrund seiner hervorragenden Leistungen haben wir Herrn Hummer zum Wett-
bewerb fiir die Berufsolympiade 1988 in Sydney entsandt, wo er sich prompt
durch die Erringung des 1. Platzes als bester Kellner des Jahres in Oster-
reich qualifizieren konnte.

Wir haben Verstandnis dafiir, daB Herr Hummer sich in einem Spitzenhaus in
Wien weiterbilden mochte und unsere besten Wiinsche begleiten ihn. Unser
Haus steht ihm jederzeit wieder offen.

Fonla

Willi Forster
Hoteldirektor Linz, am 12. Juli 1987

Das gute Haus am Schillerplatz

Austropa Hotels Austria, Osterreichisches Verkehrsbiiro Gesellschaft m.b. H.
Creditanstalt-Bankverein Linz, Kto.-Nr. 92-33386
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Sieger ,,made in a“

3 Oberosterreicher errangen in Sydney bei der

Berufsolympiade 2 Gold- und | Bronzemedaille

DIE . oberdsterreichischen
Profis lassen griifen: Nicht
nur in heimischen Gefilden;
auch international haben sie
die Nase vorne. Bei der Be-
rufsolympiade im australi-
schen Sydney im vergange-
nen Februar behaupteten
sich drei oberdsterreichische
Teilnehmer im Spitzenfeld.
Bei insgesamt 17 Professio-
nisten ,made in Austria”
kein SCh!echter Prozentsatz,
Zweimal Gold und einmal
Bronze holten unsere ober-
oBsterreichischen Olympioni-
ken. Die Disziplinen: Gold-
schmiedekunst,  Kellnerei
und Maschinenschlosserei.
Keine leichte Beute fiir unse-
re drei Tausendsassas. Ju-
gend ist aber, wie die Wett-
bewerbsregeln  beweisen,
kein Nachteil, Die Teilneh-
mer diirfen nicht alter als 23
Jahre sein.

 Der Laakirchner Bronze-
Gevﬂnner und Maschinen-
sdnlosser bei der Miba A.G.,

Baldinger, erzihit
Fﬂr mich waren die. - dreiBig
Grul im Schatten und der

Zeitdruck am &rgsten”,

Baldinger. Seine Aufgabe
Ein Ubungsstiick, fiir das alle
typischen Schlosser-Arbeits-
gédnge notig waren. 22 Stun-
den, verteilt auf vier Tage,

VON K. SCHMIDBAUER

standen zur
«Rundherum war ein Lirm
wie auf einem Volksfest Die
Australier haben aus dem
Berufswettbewerb  einen
richtigen Rummel mit vielen
Zuschauern gemacht”, erin-
nert sich der 22jahrige Franz
Baldinger.

Der Ofteringer Gold-
schmied und Drobny-Mitar-
beiter Peter Neundlinger ist
froh, es geschafft zu haben.
Als ,vergoldeter” Sieger hat
er seinem Berufsstand alle
Ehre gemacht: Er ist weltbe-
ster Goldschmied. Seinen
Haupttrumpf- , Kreativitat"
konnte Neundlinger aller-
dings nicht voll ausspielen. Er
hatte sich streng an einen
Anhédnger-Entwurf zu hal-

Verfiigung.

ten. ,Fir mich war das
Schwierigste, den im wahr-
sten Sinne ,goldenen’ Mittel-
weg zwischen Genauigkeit
und der zur Verfiigung ste-
henden Zeit zu finden", er-
kldrt Peter Neundlinger.
Startvorteile  verbuchte
der Paschinger Kellner Ro-
land Hummer. Erstens holte
er sich sein ,Handwerks-
zeug" im Linzer , Hotel Schil-
lerpark”; zweitens warf er
einen Australien-Aufenthalt
mit in die Waagschale. Bei
Englisch als Priifungssprache
bestimmt kein Nachteil. Der

einzige Unsicherheitsfaktor:

Der Cocktail-Wettbewerb.,
«Da alle Mixgetrinke aus-
wendig zu ,shaken’ waren,
ein kleiner Unsicherheitsfak-

~ tor in meiner Erfolgsrech-

nung”, so Roland Hummer.
Beim ,Singapur Sling" im-
provisierte der findige Kell-
ner so gut, daB er die Gold-
medaille wert war. Die Erfol-
ge unserer Berufs-Olympio-
niken lassen aus ihnen die
besten Diplomaten fiir unser
Land werden.

Sfeger Rofand Hummer verdlente sich lm Linzer
Hotel Schillerpark die ersten Sporen. mmlnd-




CHRONIK

Ein junger Mann
aus Linz ist der beste
Kellner der Welt

Wie Roland Hummer, 22, seinen Kollegen aus 19
Nationen bei der Olympiade der internationalen
Gastronomie in der australischen Stadt Sydney die
Goldmedaille ,,wegservierte”.

er junge Mann kaufte, bevor er nach Sydney flog, auf

eigene Kosten einen schwarzen Anzug, Fachliteratur und

»Kellner-Werkzeug® wie Besteck, Hangerl und Shaker,
und moglicherweise wurde er von der Konkurrenz belichelt.
Roland: ,Den andern wurde alles gezahlt. Die Asiaten beispiels-
weise durften eineinhalb Jahre vor dem Bewerb kostenlos
trainieren,

Das war vorher. Und nachher? Da war es dhnlich. Der junge
Mann aus dem gastronomischen Entwicklungsland Osterreich
holte fiir die Knodel-Republik die ,,Goldene® und erhielt dafiir
eine Belobigung durch den Bundesprisidenten. Roland: ,Wer
von den Asiaten auf einen Spitzenplatz hinter mir kam, erhielt
ein eigenes Geschift in der Heimat, 200.000 Schilling Taschen-
geld und ein Gratisstudium an einer Universitat.

Die Priifung dauerte vier Tage. Gewertet wurden: Blumenge-
steck, Barmixing, Kalkulation der Speisen und Getrinke, Service,
Serviertechnik, Showtische, Weinverkostung, Erinnerungstest.
(Bei Bestellung diirfen keine Notizen gemacht werden.)

Dann fillte die Jury ein einstimmiges Urteil: Gold fiir Roland
Hummer. (,Das hochste, was ein Kellner in seinem Leben
erreichen kann.“) Er hatte acht Jahre auf dieses Ziel hingearbei-
tet. Schon als Lehrling im Linzer Schillerparkhotel war er
aufgefallen: hochbegabter Weinkenner, Barmixer, Blumenar-
rangeur, geschiftstichtiger Einkaufer.

Fachleute in Sydney: ,Dem o&sterreichischen Gastgewerbe
fehlt es oft an Einfihlungsvermégen, Kreativitit und Eigen-
initiative“. Kellner seien meist bloff Speisenzutriger. Roland:
»Unsere Berufsschulen miifiten ihre Ausbildung nach interna-
tionalen Erfordernissen aus-
richten. Schon der Lehrling
soll, wie anderswo, im Mana-
gement und psychologisch ge-
schult werden.“ Veranstaltun-
gen der heimischen Gastwirt-
schaft seien meist nur Selbst-
beweihriucherungen. ,Mich
rufen Leute an und sagen,
mein Sohn ist Koch, kann was
— aber keiner interessiert sich
fiir thn.“

Dafiir kiimmert man sich
jetzt um Roland. Bei der US-
Hotelkette Hyatt kénnte er
sofort als Direktor eintreten.
Anzunehmen, daf} er sich dies-
mal das Mascherl nicht selber

kaufen muf. H. Brodnig

Kammerpr.’isidnr Sallinger
empfangt Roland Hummer

e _ 1. &@L

Roland Hummer aus Linz ist der beste Kellner der Welt. Schon
als Lehrling im Hotel Schillerpark zeigte er Talent

Die ganze Woche @
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ie Linzer Fachwelt und alle, die

ihn kennen sind begeistert und
stolz: Roland Hum m e r aus Pa-
sching hat den sportlichen Medail- |
lenregen auf Osterreicher in Calga-
ry bei der Berufsolympiade in Syd-
ney fortgesetzt. Der ehemalige
Kellner in Willi Férsters Schil-
lerpark-Hotel, der schon damals
mit Preisen Furore machte, gewann
in seiner Berufsgruppe die Gold-
medaille. Wurde also somit zum
besten Kellner der Welt gekdrt! Bra-
vo. Hummer arbeitet derzeit als Ge-
schéftsfihrer in einem bekannten
Wiener In-Lokal. Dem jungen Pa-
schinger wird aber international
eine groBe Karriere vorausgesagt.
Die Weichen dafir sind jetzt ge-
stellt. Auch die Rundschau-Redak-
tion gratulfert dem neuen Olympia-
sieger herzlichst.

*




mmummmmmwmnmmsmm&mm
ney. Insgesamt 8 Medalillen konnten sie gegen hiirteste internationale Konkurrenz fiir Osterreich ,an Land*
ziehen. Im Bild v. I. n. r.: Silbermedalllengewinner Klaus Hammerle, Vbg., unsere ,goldenen“ Facharbeiter
Sylvia Mantel, Wien, Andreas Infeld, Vbg., Peter Neundlinger und Roland Hummer, beide 00., sowie die Bron-
zemedalllengewinnerin Maria Helene Wieseneder, No.,momum.ﬂml.undmalldhuu.ob

G O'L.D"T G

icht nur in Calgary,
sondern auch in Sydney
eroberten sich Osterrei-
cher Gold. Dort erran-
gen beim  internationalen
Berufswettbewerb vier junge
Facharbeiter eine Goldmedail- : :
le, darunter Roland Hummer, Mit den besten Wiinschen ﬂr ein WO}W verab-
derzeit Kellner im Restaurant mﬁ' it 'DDr. Kehrer (Mitte) und d
mm.awwmmmmmh
Berufswettbewerb nach Sidney. (Foto: Apostel)

FOTO ERICH O PROKOSCH

Der stolze Roland Hummer

Da Conte in Wien. Die insge-
samt acht Medaillen sind, so
der Prisident der Handels-
kammer Oberosterreich,
Komm.-Rat Rudolf Trauner,
ein Beweis fiir das Funktionie-
ren der Berufsausbildung in
der oOsterreichischen Wirt-
schaft.




Bester kell-

ner Osterreichs

unter 23 Jah-

ren ist Roland

Hummer

(Bild) vom Ho-

tel ,Schiller-

park” in Linz.

Hummer, der

noch als Lehr- 1

ling arbeitet,

hat in einem

Wettbewerb

der Bundes-

wirtschafts-

kammer Kolle-

gen aus allen

Bundeslandern

auf die Plitze

verwiesen.

1988 fliegt er e ;

ZUF SEE Osterreichs besten Kellner ~unter

olympiade 23 Jahren suchte die Bundeswirt-

nach Austra- schaftskammer fiir die Berufsolym- |

lien. ‘g piade im Februar 1988 in Sidney

| (Australien). In Linz hat sie ihn gefun-

den. Bei einem mehrtdgigen Aus-
scheidungswettkampf, an dem sich
alle Bundesldnder beteiligten, hat
Roland H u m m e r (Foto) vom Hotel
Schillerpark seine Konkurrenten mit
dem respektablen Abstand von 17
Punkten auf die Platze verwiesen.

Osterreicher an der itz

Sydney (ir). - Mit 14 Auszeichnungen (7 Medaillen und 7 Diplome) wurde
Osterreich beim 29. Internationalen Berufswettbewerb in Sydney bestes
europiiisches Land. Unser Bild zeigt die Medaillentriger unmittelbar nach
der Preisverleihung im groSen Entertainment Center. Von links nach
rechts: Peter Neundlinger, Goldschmied aus Linz (Goldmedaille), Andreas

] Infeld aus Egg/Vorariberg (Berufssparte Herrenfriseur, Goldmedaille),
Modelltischler Thomas Mair aus Hall in Tirol (Bronzemedaille), Roland
Hummer, Kellner aus Linz (Goldmedaille), Sylvia Mantler, Damenfriseurin
aus Wien (Goldmedaille), Maria Helene Wieseneder aus Ybbs (Berufssparte
Damenschneider, Bronzemedaille), Maschinenschlosser Franz Baldinger
aus Laakirchen/00, CNC-Techniker Klaus Himmerle aus Hochst/Vorarl-
berg (Silbermedaille).
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Erfolg fiir Osterreichs Gastgewerbe

\

\.

Roland Hummer -
Gold in Sydney

Unser erfolgreichster Kellner
im ,,Stammtisch“-Interview

J

Die Goldmedaille beim 29. Inter-
nationalen Berufswettbewerb in
Sydney (Australien) war der abso-
lute Hohepunkt in seiner — sicher
erst am Anfang stehenden — be-

ruflichen Karriere: Mit dem Sieg in
der Berufssparte Kellner handelte
sich der 22jahrige Linzer Roland
HUMMER nicht nur im Handum-

drehen mehrere Angebote flr

Managerposten im In- und Aus-
land ein, sondem hat damit ein-
mal mehr das ohnedies nicht ge-
ringe touristische Ansehen unse-
res Landes unterstrichen.

Nicht weniger als 37 Aufgaben
muBte Roland Hummer im Rah-
men dieser

Berufsolympiade

internationalen
bewaltigen.

Roland HUMMER, der , Kellner* aus Linz, in Siegespose: Trotz hértester
Konkurrenz Gold fiir Osterreich beim 29. Internationalen Berufswettbe-

werb in Sydney

bekannt”, meinte der ,goldene
Keliner* im Exklusivinterview mit
dem ,OGZ-Stammtisch®, ,beim
Wettbewerb ging es daher vor al-
lem darum, sie noch besser als

Der ,Platz der Ko-
che" im Entertain-
ment-Center  von
Sydney, in dem der
29. Internationale
Berufswettbewerb
abgehalten wurde
und bei dem Oster-
reich, da 82 Prozent
der Teilnehmer mit
Medaillen oder Di-
plomen ausgezeich-
net wurden, als be-
stes europdisches
Land hervorging.
Die  Arbeitsbedin-
gungen waren aller-
dings alles andere
als ideal

bisher zu bewéltigen — und das
bei hartester Konkurrenz."

Schwierigere ,Gaste” als in Syd-
ney wird der Starkeliner wohl nie-
mals mehr haben, denn die Ga-

- AnlaBlich der

ste, die er bei der Olympiade zu
bedienen hatte, waren Experten.
U. a. hatte Hummer ein Mittags-
service mit acht Gangen und vier
verschiedenen Weinen durchzu-
fuhren. Die Weinempfehlung zum
jeweiligen Gang oblag selbstver-
standlich ihm selbst. Das Menu

EINE REPORTAGE VON
INGEBORG REISNER

war so abgestimmt, daB es vor-
gelegt werden und auch auf den
Teller serviert werden mubBte. Die
Friichte fur den Fruchtsalat muB-
ten Uberdies filetiert werden.

Eine der Aufgaben bestand wei-
ters im Mischen von einigen
Cocktails aus dem Standardre-
pertoire von 50 Cocktails. Uber-
dies galt es eigene Cocktailkrea-
tionen zu mischen.

Auf die OGZ-Frage, wie er sich
wahrend des Wettbewerbs ge-
fihit hatte, meinte Hummer: ,Ich
habe gleich gesehen, daB die eu-
ropaischen Lander voll da waren,
dennoch wuBte man nicht, ob
man Chancen hatte, denn im
Grunde war vollig unbekannt,
Jungarbeiter-

Berufsolympiade, die zuletzt
in Sydney ausgetragen wor-
den ist, wurde Roland Hum
mer vom Hotel Schillerpark in
Linz zum besten Jungkellner

der Welt gekirt. Unser Vice
Chancelier von Oberdster
reich, Direktor Willi Forster,
wurde mit ,seinem” Gold-
medaillentrager auch von

Bundesprasident Dr.  Kurt
Waldheim in der Wiener Hof
burg empfangen






Unsere Olympioniken vom Sie-

gerpodest (v. |. n. r.): Peter

Neundlinger (Gold), Andreas In-

feld (Gold und Bester der Nation),

\' Thomas Mair (Bronze), Roland

Hummer (Gold), Sylvia Mantler

@#= (Gold), Maria Wieseneder (Bron-

ze), Franz Baldinger (Bronze),
Klaus Hémmerle (Silber).

Berufsolympiade: 06. Kellner wird in

Mit dem Paschinger Roland
Hummer hat nun ein weiterer

olympiade, die im Februar
1988 Iin Sydney, Australien,
ausgetragen wird, am besten
geschafft.

Der im Linzer Hotel Schillerpark
‘beschaftigte Jungkeliner gewann in
der Berufsschule Altminster den
Ausscheidungswettbewerb mit kla-
rem Vorsprung vor dem Vorarlber-
ger Alexander Caldonazzi (Restau-
rant Mangold, Lochau) und der Ti-
rolerin Doris Wagner (Restaurant
Stadion, Wettingen). Hummer wird
mit der internationalen Konkurrenz
um den Titel des weltbesten Jung-
kellners _wettservieren®.

Schon die Vorausscheidung wur-
de daher vom Niveau der Priifungs-
arbeiten bewuBt hoch angesetzt,
Peinlichste Genauigkeit und Kor-
rektheit waren beispielsweise beim
Weinservice,  Friihstiicksservice,
beim Zubereiten von Flambees,
beim Tranchieren, Filetieren, bei
der Anfertigung eines Beef tatare,
beim Mixen von Cocktails und

Longdrinks gefragt. Ihre Féhigkei-
ten hatten die insgesamt 12 Wett-
bewerbsteilnehmer auch beim Ser-
vice von Speisen und Getrinken,
bei der Anfertigung von Tisch-
schmuck sowie beim Brechen und
Falten von Servietten unter Beweis
zu stellen,

Der Villacher Marcel Vanic, be-
schaftigt im Hotel ,Goldener
Hirsch®, Salzburg, ging beim Aus-

L]

Sydney servieren

scheidungswettbewerb der Kéche

als Sieger hervor. Vanic gewann die
Qualifikationsrunde, bei der es ins-
besondere auf die fachméannische
Vorbereitung des Grundmaterials,
die Zubereitung, Anrichteform und
Geschmacksrichtung der angefer-
tigten Speisen ging, vor dem Wie-
ner Johannes Heiss (Hotel Inter-
cont, Wien) und dem ebenfalls im
Hotel ,Goldener Hirsch* beschaf-
tigten Salzburger Wolfgang Glavan.

rstprivat

ge Oberdsterreicher .

Roland Hummer (22)

de nach Sydney fahren
Usterreich. Nun darf er

nyin Linz tdtig ist, Bronz
Maschinenschlosser

.

- Goldmedaillen sind nach
2.den Erfolgen unserer Sportler..
-~ in Calgary:derzeit angesagt.: -
Jetzt bekamen duch zweijun<--

Goldmedaille in Australien.

Pasching, derim Linzer Schil-
lerpark-Hotel gelernt hat und
hier schon zum besten Kell-
ner Usterreichs gewdhlt wur-
de, durfte zur Berufsolympia-

holte dort prompt Gold fiir

‘auch als weltbester Kellner
fiihlen. Ebenfalls  Gold er-
.oberte ‘der Ofteringer Gold-
schmied Peter Neundlin-
ger, der beim Juwelier Drob-

Franz
Baldinger aus Laakirchen.

eine.

aus

und

sich

eder




Président Rudolf Trauner (2.v.l.) und K.
Oberdsterreichern

(iber deren Erfolge bei der Berufsolympiade in Sydney.

Dr. Friedrich Fuchs (2.v.r.) freuten sich mit den
Roland Hummer (links), Peter Neundlinger (mitte) und Franz Baldinger (rechts)

(Foto: E. O. Prokosch)

Prisident Trauner empfing 0o0. Benrfsolympioniken

Ausnahmslos gelang es allen drel oberdsterreichischen Teil-
nehmern an der Berufsolympiade in Sydney, Medaillen zu gewin-
nen. Dieses erfreuliche Ergebnis wiirdigten Prasident Komm.-
Rat Rudolf Trauner und Kammeramtsdirektor Dr. Friedrich
Fuchs diese Woche bei einer kleinen Feier in der Linzer Han-
delskammer, zu der neben den Medaillengewinnern auch deren
Eltern und Vertreter der Ausbildungsbetriebe eingeladen waren.

Die beiden Goldmedaillengewin-
ner Peter Neundlinger (Gold-
schmied bei der Linzer Firma Adolf
Drobny) und der Keliner Roland
Hummer (frGherer Ausbildungsbe-
trieb war das Linzer Hotel ,Schiller-
park”) sowie der Bronzemedaillen-
gewinner Franz Baldinger (Maschi-
nenschlosser bei der MIBA, Laakir-
chen) erhielten als Anerkennungs-
geschenk Bicher bzw. WIFI-Gut-
scheine.

Prasident Trauner wertet diesen

groBartigen Erfolg, den die jungen
Fachkrafte in Australien gegen die
Weltelite errungen haben, auch als
Bestatigung fir das osterreichi-
sche  Berufsausbildungssystem.
Gleichzeitig richtete er den Dank an
die Eltern der Berufsolympioniken,
die ihnen die Moglichkeit, einen
qualifizierten Beruf zu ergreifen,
ebenso geboten haben wie die
Ausbildungsbetriebe.

Durch das blendende Abschnei-
den (ben die drei international an-

erkannten Fachkrafte nunmehr
auch eine beispielgebende Vorbild-
funktion fiir die heimische Berufsju-
gend aus, haben sie doch in Sydney
und schon vorher bei den nationa-
len Ausscheidungskampfen eine
uberdurchschnittliche Leistung
vollbracht, ist Prasident Trauner
uberzeugt.

Beim diesjahrigen internationa-
len Berufswettbewerb hat sich al-
lerdings nicht nur das Oberoster-

.reich-Team blendend geschlagen,

sondern die gesamte 17kopfige
dsterreichische Mannschaft mit zu-
sammen vier Gold-, einer Silber-
und drei Bronzemedaillen. Damit
lag Osterreich gemessen an der
Anzahl der Teilnehmer in der Natio-
nenwertung an zweiter Stelle.

Berufsolympiade in Sydney:
Gold fir 06. Kellner

Hervorragend schiug sich der dsterreichische Facharbeiternach-
wuchs bei der Berufsolympiade in Sydney/Australien. Die rot-weiB-
rote Equipe konnte gegen eine internationale Konkurrenz aus 19 Na-
tionen insgesamt 8 Medaillen erobern. Als »Goldjunge« erwies sich
dabei auch der oberdsterreichische Kellner Roland Hummer aus Pa-
sching, derzeit beschéftigt im Restaurant Da Conte, Wien, der auch
schon im Linzer Hotel Schillerpark beschiftigt war. Dieser Erfolg
stellt ein sichtbares Zeichen fiir die hohe Qualitit der heimischen
Gastronomie dar. (Foto: Keller)

Berufsolympiade:
Gold und Bronze

Grofle Erfolge fiir Oster-
reich bei bei der Berufs-
olympiade in Sidney (Austra-
lien): Unsere Teilnehmer
holten sich vier Gold-, eine
Silber- und drei Bronzeme-
daillen. Besonders erfolg-
reich waren die Bewerber
aus Oberdsterreichl Der
Goldschmied Peter Neund-
linger aus Oftering und der
Kellner Roland Hummer aus
Pasching errangen bei der
Berufsolympiade je eine
Goldmedaille, der Maschi-
nenschlosser Franz Baldinger
.aus Laakirchen eine Bronze-
medaille. -

Frstprivat

Goldmedaillen sind nach
@"cﬁgﬂg&r&e unserer Sportler
o ary derzeit angesagt
Jetzt bekamen auch zwei jun- -
8e Oberdsterreicher eine
Goldmedaille in Australien.
Roland Hummer (22) aus
Pasching, derim Linzer Schil-
lerpark-Hotel gelernt hat und
hier schon zum besten Kell-
ner Usterreichs gewdhlt wur-
de, durfte zur Berufsolympia-
de nach Sydney fahren und
holte dort prompt Gold fiir
Usterreich. Nun darf er sich
auch als weltbester Kellner
fiihlen. Ebenfalls Gold er-

‘oberte der Ofteringer Gold-

schmied Peter Neundlin-
ger, der beim Juwelier Drob-
nyin Linz tatig ist, Bronze der
Maschinenschlosser  Franz
Baldinger aus Laakirchen.




OMMELIER DES JAHRES

Der w»Sommelier des Jahres 1987%,
richtiger die ,Sommeliére” des
Jahres, ist eine Frau. ,Ich freue mich,
dal} erstmals eine Frau im fairen Wett-
bewerb .Sommelier des Jahres* wurde*
erklirte nach der Wahl spontan und
charmant Sommelier-Weltmeister Jean-
Luc Pouteau aus Paris, der als promi-
nentes Mitglied der Jury an der Wahl
des ,,FALSTAFF-Sommelier des Jah-
res“ in St. Christoph am Arlberg teil-
nahm. Siegerin Gerlinde Sailer (22)
stammt aus Linz, arbeitete hier im Re-
staurant , Allegro” und spiter in der
Ybbser ,, Villa Nowotny”, bevor sie nach
Lausanne ging, wo sie im , Mévenpick"
ihre Kenntnisse vertiefte.

In den beiden vorausgegangenen Som-
melier-Wettbewerben des FALSTAFF-
Magazins stellte der Arlberg mit Jiirgen
Debeutz vom , Arlberg-Hospiz“ und
Wien mit Adolf Schmid vom Restaurant
wSteirereck” die Sieger. Gerlinde Sailer
wurde unter Teilnahme eines interes-
sierten Fachpublikums von der interna-
tional zusammengesetzten Jury (Martin
Adlgasser, .Sommelier des Jahres 1982*
und erster ,,FALSTAFF-Oberkellner
des Jahres 1987“, Jiirgen Debeutz,
~FALSTAFF-Sommelier des Jahres
1986%, FALSTAFF-Herausgeber Hans
Dibold, Serge Dubs, ,Meilleur Somme-
lier de France®, Restaurant ,,Auberge de
I'lll, Illhdusern, Jean-Luc Pouteau,
«Meilleur Sommelier du Monde 1983%,
»Pavillon d'Elysée“, Paris, Prof. Claus
Josef Riedel, Kufstein, Hardy Roden-
stock, Starnberg, und Dr. Helmut Romé,
FALSTAFF-Herausgeber) mit diesem
begehrten Titel des FALSTAFF-Maga-
zins ausgezeichnet.

Nach den sehr stark frequentierten Vor-
ausscheidungsrunden in Wien, Linz und
am Arlberg — 72 Kandidaten bewarben
sich fiir die Endausscheidung — kamen
sechs Teilnehmer in das auch vom Fern-
sehen ausgestrahlte Finale: Karl Ba-
Jano, Restaurant ,Korso*, Wien, Johan-
nes Doujak, Hotel ,Edelweiss”, Ziirs,
Klaus Gassner, Restaurant ,Allegro®,
Linz, Roland Hummer, Hotel ,,Schiller-
park®, Linz, Gerlinde Sailer, derzeit
~Movenpick®, Lausanne, und Christian
Stiegler, Hotel ,,Loriinser”, Ziirs, hatten
vier Bewerbe zu absolvieren, die von
Adolf Werner und Jérg Helmut mit der
Hospiz-Crew vorbildlich und professio-
nell organisiert worden war.

Neben dem theoretischen Teil waren je
vier Weill- und Rotweine in einem
Blindtest zu erkennen. Der dritte Be-
werb war den Fremdsprachenkenntnis-
sen in der Restaurantbetreuung gewid-
met, bevor im Praxistest die Sommeliers
zwei kritische und zum Teil listige Gi-

stepaare in einem simulierten Restau-
rantbetriecb mit eingedeckten Tischen,
Speise- und Weinkarten zu betreuen
hatten. Bewertet wurden dabei das Ser-
vice, die richtige Weinempfehlung und
das Meistern unvorhergesehener Situa-
tionen, wie Korkgeschmack, schmutzi-
ges Glas, Nichtverfiigbarkeit von Wei-
nen, falsche Temperaturen ect. Den Pra-
xistest gewann Karl Bajano, der eine
sehr gute Figur machte, der aber die in
den anderen Bewerben fiihrende Linze-
rin nicht mehr einholen konnte. Karl
Bajano und Klaus Gassner wurden die
wiirdigen Vize-Sommeliers des Jahres
1987.

Die Siegerehrung erfolgte im Rahmen
des traditionellen , Arlberg-Gala-Di-
ners* des FALSTAFF-Magazins im Ho-
spiz, fiir das sich Kiichenchef Sepp Zan-
gerl ein kulinarisch meisterhaftes Menii
einfallen lieB, das im internationalen
Giistepublikum spontane Beifallswellen
ausloste. Olivier Dusautoir, der interna-
tionale Sprecher der Cognac-Gruppe
Remy Martin, die diesmal den Somme-
lierwettbewerb  sponserte,  begliick-
wiinschte die Finalisten. Ehrenpreise
wurden von Remy Martin (die Siegerin
wird nach Cognac eingeladen). von der

19

REMY MARTIN
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29th International Vocational Training Competition 1988
29. Internationaler Berutswettbewerb 1988
?9e Concours International de Formation Professionnelle 1988
XXIX Concurso Internacional de Formacion Profesional 1988

The International Jury herewith acknowledges that
Die Internationale Jury bestatigt, dass
Le Jury International certifie que
El Jurado Internacional certifica que

_ \ﬁo[anilj/ummzr

has participated in trade
teilgenommen hat im Beruf

a participé dans le métier
ha participado en la especialidad

Secretary General:

%Wm
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